MENU WIGILINE 100 PLN/os/netto

PRZYSTAWKA
*(Carpaccio z buraczka z fetg na rukoli

)

GLAMOUR

ZUPA
*Barszcz z uszkami

DANIA CIEPLE- podane na paterach -1,5 porcji/os

*Filet z karpia smazonego na masle

*Ryba po grecku na ciepto

*Pierogi mix (ruskie, z kapusta i grzybami, ze szpinakiem i feta)

PLUS do kazdego zestawu:
*pieczywo lub ziemniaczki opiekane z ziotami
*kapusta z grzybami

BUFET ZIMNY

*Karp w galarecie z warzywami
*Satatka jarzynowa tradycyjna
*Satatka zydowska

*Tymbaliki rybne

*Sledz po wiejsku

*Sledzie w $mietanie z cebulg

PLUS do kazdego zestawu:
*pikle i pieczywo mieszane

BUFET StODKI

*Kawa - bez ograniczen

*Herbata - bez ograniczen

*Ciasta - sernik, szarlotka, pierniczki
*Owoce

NAPOJE

*Sok-0,41/0s
*Woda niegazowana - bez ograniczen

W cenie - dekoracje stotu, muzyka w tle



MENU WIGILINE 120 PLN/os/netto

PRZYSTAWKA (@)”
*Marchewkowa rolada z pstraga podana na safacie z sosem zurawinowym ' l

ZUPA - jedna do wyboru
*Tradycyjna zupa grzybowa na smietanie G LAMO UR
*Barszcz z uszkami

DANIA CIEPLE - podane na paterach -1,5 porcji/os

*Filet z karpia smazonego na masle

*Ryba zapieczona z migdatami w ciescie francuskim

*Filet rybny smazony w serowej panierce

*Mix pierogdw- ruskie, z kapusta i grzybami, ze szpinakiem i fetg (zasmazane lub z wody)
*Warzywa zapieczone pod beszamelem

PLUS do kazdego zestawu:
*pieczywo lub ziemniaczki opiekane z ziotami
*kapusta z grzybami

BUFET ZIMNY

*Karp nadziewany w galarecie

*Satatka jarzynowa tradycyjna

*Salatka ryzowa z tunczykiem

*Tymbaliki rybne

*Satatka $ledziowa z suszonymi sliwkami i jabtkiem
*Sledz po wiejsku

PLUS do kazdego zestawu:
*pikle i pieczywo mieszane

BUFET StODKI

*Kawa- bez ograniczen

*Herbata - bez ograniczen

*Ciasta - sernik, szarlotka, pierniczki
*Owoce

NAPOJE

*Sok - 0,41/0s

“Woda niegazowana - bez ograniczen
*Wino biate pétwytrawne - 100 ml/os

W cenie - $wigteczne dekoracje stotu, muzyka w tle



MENU WIGILINE 150 PLN/os/netto

PRZYSTAWKA - jedna do wyboru
*Terrina rybna
*Tatar z fososia z kaparami

ZUPA - jedna do wyboru
*Krem borowikowy ze Smietana i kluseczkami
*Tradycyjny barszcz z uszkami

DANIA CIEPLE- podane na paterach - 1,5 porcji/os

*Filet z karpia smazonego na masle

*10s50$ na szpinaku w ciescie francuskim

*Dorsz zapieczony z suszonymi pomidorami i bazylia

*Mix pierogéw (zasmazane lub z wody) - ruskie, z kapusta i grzybami, ze szpinakiem i fetg
*Warzywa gotowane na parze

PLUS do kazdego zestawu
*kapusta z grzybami i ziemniaczki opiekane z ziotami lub pieczywo

BUFET ZIMNY

*Pstrag nadziewany w galarecie

*Satatka jarzynowa tradycyjna

*Satatka sledziowa z pieczonymi buraczkami, suszong sliwka i orzechami
*Tymbaliki rybne

*Warzywa w sosie koktajlowym ze stonecznikiem

*Sledz w oleju z cebulka

*Tarta warzywna zapieczona pod sosem serowym

PLUS do kazdego zestawu:
*pikle i pieczywo mieszane

BUFET StODKI

*Kawa - bez ograniczen

*Herbata - bez ograniczen

*Ciasta - sernik, szarlotka, pierniczki
*Owoce

NAPOJE

*Sok - 11/0s

“Woda niegazowana - bez ograniczen
*Wino biate pétwytrawne - 150 ml/os

W cenie - $wigteczne dekoracje stotu
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